
S P A R G E L K A R T E  
Spargelcremesuppe 
Croutons | Estragonöl                                                                        9,00 €

Wildkräutersalat
Zitronen-Olivenöldressing | Spargel | Himbeere | Parmesan        14,00 €

Spargel und Lamm
Gebratener Spargel | Drillinge | Lammbacken | Parmesan           29,00 €

Spargel und Rind
Gebratener Spargel | Drillinge | Rinderfilet | Hollandaise              38,00 €

Spargel und Zander
Gebratener Spargel | Drillinge | Zitrone | Zander | Olivenöl          34,00 €

Spargelrisotto
Risotto | Spargel | Ofentomate | Parmesan                                    21,00 €

Portion Spargel* 
Spargel | Drillinge                                                                             22,00 €

         

Vegetarisch           Vegan

Speisekarte

Falls Sie einen Roomservice wünschen, buchen wir hierfür eine
Roomservicegebühr in Höhe von 4,00 € auf.

Alle Preise verstehen sich in Euro, die gesetzliche
Mehrwertsteuer sowie Bedienungsgeld sind in den 
angegebenen Preisen enthalten.

V O R S P E I S E N
Parmesansuppe                                                                                  9,00 €

Caprese “Villa Toskana Style”                                                               
Bunte Tomaten | Mini Büffel Burrata | Basilikum                                    12,00 €

                                                                                                                                                                                                               

P A S T A  &  R I S O T T O  
Rigatoni alla Norma
Tomaten | Aubergine | Thymian | Ricotta                                        16,00 €

Risotto Milanese 
Safran | Parmesan | Tomate | Rucola                                               21,00 €

                                                                                
                                                                                                                                                                                           

H A U P T G Ä N G E
Zanderfilet
Perlgraupen | Wilder Blumenkohl | Kräuter |
Zitronensauce                                                                                    28,00 €                           

Ossobuco
Schmorgemüse | Polenta | Wildkräuter                                           28,00 €              

Flat Iron Steak
Jus | Zucchini | Ofentomate | Kartoffelpüree                                  29,00 €

                                                          D E S S E R T S

Hausgemachtes Sorbet                                                                    Kugel 2,50 €

Weißes Schokoladen-Mascarponemousse
Biskuit | Kiwi | Himbeere | weißes Schokokrokant                           12,00 €

Pistazientörtchen 
Aprikose | Beeren | Prosecco Sorbet                                                 9,00 €

W E I N E M P F E H L U N G

Weißwein   
                                                                                  
I Frati Lugana                                                                                   32,00 €
Cà dei Frati Venetien 

Grauburgunder  AS VDP 1. Lage                                                    38,00 €
Weingut Seeger Leimen

Sauvignon Blanc “Imperial”                                                                        60,00 €
Von Winning Deidesheim   

Rotwein

Barbera d´Alba “Ornati”                                                                               38,00 €
Parusso Piemont 

Luitmar                                                                                                                41,00 €
(Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, 
St. Laurent, Sangiovese)  
Philipp Kuhn                           

*wahlweise mit brauner Butter, Sauce Hollandaise, 
  Olivenöl oder Parmesan

                       Flasche


